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Verein gegen Tierfabriken

Halal-Fleisch — gesehichtet im Baselbiet

Obwohl es in der Schweiz ein
Schéichtverbot gibt, wird in
Buckten BL heute schon
geschdchtet. Allerdings mit
vorheriger Betiubung und
dem ausdriicklichen Segen
des Kantonstierarztes.

Von Felix Maise, Buckten

Fihrt man von Sissach auf der alten Hau-
ensteinstrasse Richtung Olten, deutet
nichts darauf hin, dass im ruhigen
6oo-Seelen-Dorf Buckten die einzige
Grossmetzgerei der Schweiz steht, in der
geschiichtet wird. Nirgends ein Minarett,
keine Synagoge und schon gar kein Rabbi
oder Muezzin, der zum Gebet ruft. In der
Keinen - Gewerbezone unmittelbar am
Dorfeingang steht der moderne Schlacht-
hof der Giines-Fleischhandels AG der tiir-
kischen Familie Aydemir. Jeden Diens-
tagmorgen wird hier nach muslimischer
Art geschlachtet.

Keine Panik bei den Tieren

Nicht ganz nach klassischer muslimi-
scher Art allerdings, sondern mit eirem
kleinen, aber entscheidenden Unter-
schied: Bevor den Tieren die Kehle mit
einem scharfen Messer zum Ausbluten
durchschnitten wird, werden sie mit der
Elektrozange betiubt, um ihnen unnéti-
ges Leiden zu ersparen, Nur deshalb ist
der anschliessende Schichtschnitt er-
laubt, «Das ist der Kompromiss, auf den
sich der Schiachthof der Familie Aydemir
eingelassen hatw, erklirt der Baselbieter
Kantonstierarzt Ignaz Bloch bei einem
Augenschein in Buckten. Er kontrolliert
regelmiissig den einzigen muslimischen
Schlachtgrossbetrieb in der Schweiz. Zu-

sammen mit seinem Berufskollegen Mel-

chior Schirli, der regelmissig die Fleisch-
kontrolle vornimmt, garantiert er fiir die
Einhaltung der gesetzlichen Auflagen. -
Schon ist Schlachten nie, auch nicht in
Buckten, wo jihrlich rund 20 ooo Schafe,
1000 Kiihe und soc Kilber mit der Elekt-
rozange betiubt und anschliessend mit
dem Messer geschiichtet werden. Aber
der Betrieb lduft an diesem Dienstag-
morgen den Umstinden entsprechend
ruhig. Um sieben Uhr treffen die ersten
Schlachttiere per Camion in Buckten ein.
Zuerst kommen die 200 Schafe dran. Die
10 Kiihe und 4 Kilber, die an diesem Tag

" ebenfalls geschlachtet werden, warten im

Vorraum angebunden erstaunlich ruhig,
bis auch sie an der Reihe sind. Von Panik
bei den Tieren ist nichts zu sehen, «weil
Tiere prospektiv keine Angst entwickeln
kénnen», wie der Kantonstierarzt erklirt.
Nebenan sind im eigentlichen Schlacht-

bereich rund ein Dutzend Minner und.

zwei Frauen inzwischen daran, die be-
reits getdteten und ausgebluteten Schafe
zu zerlegen. Das Kran-Férderband, die
Hebebithnen und Schneidmaschinen 1ir-
men, und das Geplauder des aus-
schliesslich muslimischen Schiachtperso-

nals triigt das Ubrige zur Gerduschkulisse
bei. ' ‘

Blitzschnell empfindungslos

In Gruppen werden die Schafe in die ei-
gentliche  Schlachtbucht geschleust.
‘Wenn Neset Aydemir, der Seniorchef des
Unternehmens, die Elektrozange am
Kopf der Tiere ansetzt und den Elektro-
schlag auslost, sacken sie sofort in sich
zusammen. Den anschliessenden, von
einem religisen Spruch begleiteten Mes-
serschnitt durch die Kehle scheinen sie

nicht mehr zu spiiren. Sofort werden die
jetzt stark blutenden Schafe an einem
Hinterbein an einen Haken gehiingt und
hochgezogen, um so auszubluten. Mit
einem Wasserschlauch wird das nicht
aufgefangene Blut weggeschwemmt.

Dariaéh beginnt die Verarbeitung des
toten Tierkdrpers. Abgeschnittene Kipfe
und Fiisse landen in Plastikcontainern,

- Haut und Fell ebenso, Herz und Lungen

wérden zur spiteren Tierfatterherstel-
lung aussortiert, die Eingeweide wandern
auf einem Forderband zur Entsorgung.
Der verwertbare Tierkorper kommt
schliesslich auf der Schlachtstrasse zur
Fleischkontrolle durch Tierarzt Melchior
Schirli.

Kunden in der ganzén Schweiz

Jeweils dienstags wird geschlachtet, bei
Bedarf ab und zu noch freitags, erzéhlt Ju-
suf Aydemir, Juniorchef der Giines-
Fleischhandels AG beim Zniini-Tee in der
kleinen Betriebskantine in bestem
Schweizerdeutsch. Wihrend sein Vater,
der nur gebrochen Deutsch spricht, sel-
ber Hand an die Schlachttiere anlegt,
kiimmert sich Jusuf als gelernter Detail-
handelskaufmann um die finanzielle und
administrative Betriebsfithrung. «Fiir
rund 200000 Kunden in der ganzen
Schweiz produzieren wir hier reines, so
genanntes Halal-Fleisch, wobei wir vor-
wiegend Schafe verarbeiten», erzihlt Ay-
demir. Immerhin 4,5 Prozent aller in der
Schweiz geschlachteten Schafe kommen
in Buckten unters Messer.

«Fiir uns ist das Schichten mit vorgin-
giger Betiubung ein Kompromiss, den
wir akzeptieren und mit dem wir gut le-
ben koénnen», so der Glines-Betriebslei-
ter. «Aber es gibt strenggliubige Mus-
lime, die unsere Art des Schéachtens ab-
lehnen. Und wenn das Schiichtverbot auf-
gehoben wiirde, miissten wohl auch wir
ohne vorgingige Betiubung schichten.»
Eine Mehrheit der Kunden wiirde-das
dann verlangen, glaubt er.
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BILD CLAUDE GIGER

200 000 Schafe werden im Baselbiet jihrlich tierschonend geschichiet und danach als Halal-Fleisch verkauft.




